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(Documento preparado por la Secretaria del Codex)

A. Propuesta de enmienda a la Norma general para zumos (jugos) y néctares de frutas
(CXS 247-2005)

1. En su 46.° periodo de sesiones, celebrado en 2023, la Comisién del Codex Alimentarius acord6
establecer un grupo de trabajo electrénico (Gte) en el marco de la propia Comisién, presidido por el
Brasil, encargado de considerar una propuesta de enmienda a la Norma general para zumos (jugos) y
néctares de frutas (CXS 247-2005) que figuraba en el documento CRD 51 presentado en el
46.° periodo de sesiones de la Comision, relativa a los niveles de grados Brix para el zumo (jugo) de
uva obtenido de Vitis labrusca y sus hibridos, y presentar un informe a la Secretaria del Codex para su
consideracion por el Comité Ejecutivo en el contexto de su examen critico a fin de formular nuevas
recomendaciones dirigidas a la Comision.

2. El Brasil, en cuanto Presidente del GTe, presenté el informe del Grupo (Apéndice ), que incluia una
propuesta de enmienda al anexo de la Norma general para zumos (jugos) y néctares de frutas
(CXS 247-2005). Se propone presentar la disposicion sobre el nivel de grados Brix para el zumo (jugo)
de uva obtenido de Vitis labrusca y sus hibridos basdndose en el mismo enfoque que ya se ha aplicado
en la misma norma respecto de los zumos (jugos) y néctares de otras frutas, a saber, los de manzana,
pifia y naranja.

3. El objetivo de la enmienda propuesta es mejorar la precision de la norma CXS 247-2005 vy reflejar
correctamente el nivel minimo de grados Brix para el zumo (jugo) de uva obtenido de Vitis labrusca y
sus hibridos reconstituido.

4, La propuesta de enmienda se ha presentado al Comité Ejecutivo en su 87.2 reunién para que este la
someta al examen critico con vistas a considerar la posibilidad de recomendar a la Comision, en su
47.° periodo de sesiones, que apruebe la enmienda propuesta.

5. Se invita a la Comisién, en su 47.° periodo de sesiones, a considerar las recomendaciones que haya
formulado el Comité Ejecutivo en su 87.2 reunidn tras realizar el examen critico de esta propuesta.
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Apéndice |

INFORME DEL GRUPO DE TRABAJO ELECTRONICO SOBRE LA PROPUESTA DE ENMIENDA DEL
NIVEL BRIX PARA EL ZUMO DE UVA PROCEDENTE DE VITIS LABRUSCA O DE SUS HIBRIDOS

(Documento preparado por el Grupo de trabajo electrénico presidido por el Brasil)
ANTECEDENTES

1. La Norma general para zumos (jugos) y néctares de frutas (CXS 247-2005) fue elaborada por el
Grupo de Accién Intergubernamental Especial del Codex sobre Zumos (Jugos) de Frutas y Hortalizas (TFFJ)
en 2005. Este Grupo de accion fue disuelto por la Comisién del Codex Alimentarius (CAC) en su 26.° periodo
de sesiones (2005) y este texto es actualmente competencia del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas
Elaboradas (CCPFV), que fue aplazado sine die por la CAC en su 43.° periodo de sesiones en 2020

2. El actual minimo de sélidos solubles establecido para el jugo de uva reconstituido (16 °Brix) excluye
hasta el 45 % del jugo producido a partir de Vitis labrusca L. cultivada en la principal region productora
brasilefia, dependiendo de las condiciones climaticas de cada afio de cosecha.

3. En 2018, la delegacion brasilefia propuso la definicion de zumo de uva reconstituido en el seno de la
Organizacion Internacional de la Vifa y el Vino (OIV). Después de avanzar por etapas, en la Asamblea
General de 2022 de la OlV, este proyecto de resolucién paso a la etapa 7, a la espera de que el Brasil
presentara la solicitud al Codex Alimentarius para revisar el nivel minimo de sdlidos solubles para el jugo de
uva reconstituido en CXS 247-2005 para evitar inconsistencias en las normas de diferentes organizaciones.

4, En la 22.2 reunién del Comité Coordinador FAO/OMS para América Latina y el Caribe (CCLAC)
(2022), el Brasil present6 un documento de debate (LAC22/CRDQ7) sobre una propuesta de enmienda de la
Norma general para zumos (jugos) y néctares de frutas (CXS 247-2005). EI CCLAC, en dicha reunion, apoyo
la propuesta, que mejoraria tanto la precisién como la cobertura de la norma para una mejor adopcion y
transparencia en el comercio de zumos de uva (REP23/LAC, parrafos 96-97).

5. La modificaciéon propuesta se refiere al anexo de la norma CXS 247-2005, en el que se propone
estratificar el nivel minimo de grados Brix Unico para el zumo de uva en dos grupos: un grupo para Vitis vinifera
y sus hibridos, manteniendo el nivel minimo de grados Brix actual de 16,0, y otro grupo para V. labrusca y sus
hibridos, con un nivel minimo de grados Brix propuesto de 14,0. El objetivo de la modificaciéon propuesta es
mejorar la precision de CXS 247-2005 y reflejar correctamente el nivel minimo de grados Brix para el zumo
de uva reconstituido elaborado con V. labrusca y sus hibridos, afiadiendo al anexo un limite especifico para
esta especie.

6. El Brasil remiti6 a la Secretaria del Codex una propuesta de modificacion de la norma CXS 247-2005,
gue fue presentada en la 83.2reunion del Comité Ejecutivo (CX/EXEC 22/83/2 Add.3).
7. Posteriormente, la Secretaria del Codex emitié una carta circular (CL 2023/27/0CS-EXEC) mediante

la que se solicitd la opinién de los miembros y observadores sobre la propuesta de enmienda a la Norma
general para zumos (jugos) y néctares de frutas (CXS 247-2005).

8. En el documento CAC/46 CRD51, el Brasil propuso abordar la cuestion afiadiendo una nota al cuadro
pertinente del Anexo de la CXS 247-2005 en la que se indicaran las posibles desviaciones del nivel minimo
de grados Brix, sefialando que este enfoque ya se habia utilizado para otros zumos (jugos) y néctares de
frutas, como los de manzana, pifia y naranja. Esto se presenta a continuacion en el Cuadro 1.


https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B247-2005%252FCXS_247s.pdf
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Cuadro 1: Propuesta de enmienda del nivel de grados Brix para el zumo de uva de Vitis labrusca o sus
hibridos

Nombr

e Contenido minimo

Nombre Nivel minimo de grados Brix para zumos de fruta de zumo y/o puré

botanico Cgemll;n reconstituidos y purés reconstituidos (%v/v) para
fruta néctares de frutas

16,0

Se reconoce que, en diferentes paises, el nivel de
grados Brix puede diferir naturalmente de este valor.
En los casos en que el nivel de grados Brix sea
sistematicamente inferior a este valor, se aceptara el
zumo (jugo) reconstituido de grados Brix inferiores
procedente de estos paises que se introduzca en el
comercio internacional, siempre que cumpla la
metodologia de autenticidad enumerada en la Norma
general para zumos (jugos) y néctares de frutas y el
nivel no sea inferior a 14°Brix para el zumo (jugo) de
uva de Vitis labrusca y sus hibridos

Vitis vinifera L.
o sus hibridos

Vitis labrusca o Uva
sus hibridos

50,0

9. La CAC, en su 46.° periodo de sesiones (2023), acordé establecer un grupo de trabajo electrénico
(GTE) en el marco de la CAC para examinar la propuesta de modificacién de la Norma general para zumos
(jugos) y néctares de frutas (CXS 247-2005) establecida en el documento CAC/46 CRD51 en relacion con el
nivel de grados Brix para el zumo (jugo) de uva procedente de Vitis labrusca y sus hibridos.

MANDATO

10. El mandato del GTE era el siguiente:

a. Examinar la propuesta de enmendar la Norma general para zumos (jugos) y néctares de frutas
(CXS 247-2005), tal como se establece en el documento CAC/46 CRD51, en relacion con los
niveles de grados Brix para el zumo (jugo) de uva de Vitis labrusca y sus hibridos, y presentar
un informe a la Secretaria del Codex para su consideracién por el Comité Ejecutivo en su examen
critico a fin de formular nuevas recomendaciones a la Comision.

b. Hacer todo lo posible para informar a la Secretaria del Codex al menos tres meses antes del
47.° periodo de sesiones de la CAC.

PARTICIPACION Y METODOLOGIA

11. El GTE fue presidido por el Brasil. Conté con 42 participantes inscritos que representaban a
18 miembros: Australia, Austria, Bolivia (Estado Plurinacional de), Brasil, Canad4, Union Europea (UE),
Guatemala, Hungria, Pert, Polonia, Portugal, Republica de Corea, Arabia Saudita, Espafia, Tirkiye, Estados
Unidos de América, Uruguay y Venezuela (Republica Bolivariana de), y cuatro organizaciones observadoras;
ACEAA, FIVS, IFU y OIV.

12. El calendario de trabajo fue el siguiente:
Suscripcion del GTE: 15 de febrero de 2024
Carga del 1°" borrador: 1 de marzo de 2024
Fecha limite para comentarios: 15 de abril de 2024
Subir el 2° borrador: 15 de mayo de 2024
Fecha limite para comentarios: 30 de junio de 2024
Envio del informe del GTE a la Secretaria del Codex: 31 de julio de 2024

13. ElI GTE se gestion6 de forma abierta e inclusiva, donde todos los participantes tuvieron el tiempo y la
oportunidad de presentar sus preocupaciones y propuestas.

ANALISIS DE LOS DEBATES

14.  En relacion con el primer borrador del documento, dos miembros expresaron su apoyo a la propuesta
brasilefia, mientras que tres miembros y un participante observador expresaron sus preocupaciones.

15. El segundo borrador del documento atendio a las solicitudes enviadas por los miembros del GTE, sin
embargo dos miembros y dos observadores continuaron con sus preocupaciones.
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16. Para debatir cuestiones técnicas y facilitar la busqueda de consenso, los principales temas tratados
fueron los siguientes:

a. Representatividad de los datos: Para aclarar la consulta de algunos miembros sobre la
representatividad de los datos, el Presidente del GTE complement6 los datos presentados
anteriormente con datos estadisticos de las afiadas 2023 y 2024, que muestran la amplia
variacion del contenido de sélidos solubles de los zumos de Vitis labrusca entre las afiadas 2023
y 2024, tal como se presenta en el Anexo 1.

b. Adulteracién/fraude alimentario: Habia preocupaciones con respecto a que la modificacion
propuesta por el Presidente del GTE podria aumentar el riesgo de adulteracién del zumo de uva
reconstituido por dilucion. El Presidente del GTE sefialé que la posibilidad de adulteracién no
debe invalidar las justificaciones técnicas y cientificas sobre este asunto, ya que existen recursos
analiticos como forma de control, como el andlisis isotépico, para el caso de adicién de agua.
Ademas, el Presidente del GTE mencioné que era importante destacar que habia otros debates
relacionados con el fraude alimentario en el seno de la CAC, incluida la elaboracién de
orientaciones sobre la prevencion y el control del fraude alimentario que se estaba debatiendo
en el Comité del Codex sobre Sistemas de Inspeccién y Certificacion de Importaciones y
Exportaciones de Alimentos (CCFICS), que podrian ayudar a abordar cualquier preocupacion
relacionada con la adulteracién. El Presidente del GTE también sefial6 que el objetivo de la
propuesta era hacer que la norma internacional actual (CXS 247-2005) fuera mas inclusiva para
todos los miembros.

C. Restauracién/caracteristicas sensoriales: Otro punto del debate fue el relativo a la restauracion
del zumo concentrado de Vitis labrusca y sus hibridos con agua. Se aclaré que, para esta
especie, el restablecimiento del concentrado de zumo hasta un valor superior a 14 °Brix afectaria
al equilibrio entre el contenido de azlcar y la acidez y, en consecuencia, alteraria la calidad
sensorial y las caracteristicas del producto. Por lo tanto, no se alcanzarian las caracteristicas
sensoriales esperadas.

d. Etiquetado/certificacion: Se discutid y aclar6 que el etiquetado y la certificacion no deberian ser
un problema ya que dicha propuesta no crea distinciones para el etiquetado y no engafia a los
consumidores ni causa dificultades en las transacciones de mercado. En linea con la realidad
actual de otros zumos y néctares de frutas, como los de manzana, pifia y naranja, esta propuesta
no pretende generar la necesidad de certificacion de subespecies o variedades en el comercio
del zumo de uva.

e. Tamafo de la produccién de uva: En respuesta al cuestionamiento sobre el tamafio de la
produccion de uva de un solo miembro y su importancia en el mercado internacional, el
Presidente del GTE destac6 que la adopcién de esta propuesta permitira que la Norma general
para zumos (jugos) y néctares de frutas (CXS 247-2005) refleje mejor las caracteristicas de la
produccion de uva de los miembros, lo cual esta de acuerdo con los valores fundamentales del
Codex, especialmente la inclusividad.

CONCLUSIONES

17. Alfinal del periodo de comentarios sobre el segundo borrador, no fue posible alcanzar un consenso en
el GTE, ya que dos miembros seguian expresando su preocupacion por la propuesta. A pesar de todos los
datos cientificos demostrados que apoyaban la alegacion brasilefia, no se identificé ninguna presentacion de
base cientifica que proporcionara contrapuntos a la propuesta brasilefia y no se sugirid ningun enfoque o
lenguaje alternativo para mejorar la enmienda propuesta.

18. Dado que las normas del Codex Alimentarius deben cubrir las condiciones de los diferentes paises
miembros, independientemente del tamafio de su produccidon y/o exportaciones, y basandose en el
documento de debate proporcionado en el Anexo Il de CX/EXEC 22/83/2 Add.3, el Presidente del GTE
considera que la enmienda propuesta esta de acuerdo con los valores fundamentales del Codex.

19. Ademaés, cabe mencionar la alineacién de esta propuesta con el Plan estratégico del Codex para 2020-
2025, que establece que el establecimiento y la revisién de las normas alimentarias internacionales deben
abordar las cuestiones actuales y emergentes teniendo en cuenta las necesidades de los miembros.

RECOMMENDACIONES

20. Envista de lo anterior, el Presidente del GTE recomienda a la CAC que, en su 47.° periodo de sesiones,
adopte la enmienda propuesta tal como se presenta en el Cuadro 1, considerando el consentimiento técnico
expresado por la mayoria de los participantes en el GTE.
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ANEXO 1
DATOS RELEVANTES SOBRE LA PRODUCCION DE UVA Y ZUMO DE UVA EN EL BRASIL

El estudio brasilefio publicado en el Journal of Food Composition and Analysis compartio los datos disponibles
de las cosechas de 2012 a 2022. En respuesta a la peticion de algunos miembros de presentar mas datos
estadisticos y para proporcionar la dltima informacion disponible, presentamos datos actualizados relativos a
la produccién de uva en Rio Grande do Sul, el principal estado productor del Brasil, y el perfil de sélidos
solubles de las cosechas 2023 y 2024.

En el Cuadro 1 se detalla la produccién de uva en los afios 2018 a 2023 y se muestra la importancia en peso
de la produccidn de Vitis labrusca y sus hibridos frente a la produccion de Vitis vinifera en el Brasil.

Cuadro 1. Comparacion de la produccién de uvas destinadas a la industrializaciéon en el Estado de Rio
Grande do Sul - afios de 2018 a 2023

Uva/produccién (1000 toneladas) por 2018 2019 2020 2021 2022 2023
cosecha

Vitis vinifera 65,7 70,6 69,3 96,1 96,5 99,7

Vitis labrusca y sus hibridos 598,5 543,7 433,2 638,3 587,2 565,2

Total de uvas 664,2 614,3 502,5 734,4 683,7 664,9

Fuente: SISDEVIN/SDA - Sistema de Cadastro Vinicola - Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuéria,
Producéo Sustentavel e Irrigacéo.

En cuanto a la produccién de uva en Rio Grande do Sul, en el Cuadro 2 se detalla el volumen de jugo de uva
y jugo de uva concentrado producido de 2019 a 2023.

Cuadro 2. Produccién de jugo en las cosechas 2019 a 2023 en Rio Grande do Sul

Producto/cantidacdo(sn;icliloanes de litros) por 2019 2020 2021 2022 2023
Zumo de uva azucarado 0,12 0,11 0,05 0,08 0,09
Zumo de uva blanca NFC* 1,66 2,22 2,09 1,69
Zumo de uva rosado NFC* 0,07 0,06 68,0 0,05 0,03
Zumo de uva roja NFC* 48,5 38,4 33,1 36,4
Total de zumo de uva 50,9 40,8 68,1 35,2 38,2
Total de zumo de uva concentrado 26,8 28,0 32,1 29,9 28,2

* NFC (not-from-concentrate): No elaborado a partir de concentrado

Fuente: SISDEVIN/SDA - Sistema de Cadastro Vinicola - Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria,
Producéo Sustentavel e Irrigacao.

Como se expuso anteriormente, en respuesta a la solicitud de algunos miembros de este GTE, actualizamos
los datos hasta 2024 y los resultados se muestran en las Figuras 1 y 2. Es importante destacar que el nUmero
de muestras trata de representar aproximadamente las fracciones que cada variedad tienen en la produccién
total.
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Figura 1. Promedio anual y desviacion estandar del contenido de sélidos solubles expresado en °Brix de la
cosecha 2012 a 2024 en el Estado de Rio Grande do Sul - Brasil

Es evidente que los factores edafoclimaticos han ido variando cada afio, alterando el contenido de sélidos
solubles de forma muy significativa. Un parametro que consideramos de gran relevancia es el andlisis de los
porcentajes de produccién en los tres rangos de interés: por debajo de 14 °Brix, entre 14 y 16 °Brix y por
encima de 16 °Brix. El grafico a continuacién (Figura 2) muestra estas tres lineas y hace evidente que la
evaluacion de los valores medios de Brix debe hacerse con cautela, de manera que es necesario considerar
la variabilidad de todas las muestras disponibles como una representacion de la produccion total.
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Figura 2. Porcentaje de muestras con contenido de sdlidos solubles inferior a 14°Brix, entre 14 y 16 °Brix y
superior a 16 °Brix, de la cosecha 2012 a 2024, Estado de Rio Grande do Sul - Brasil

Los datos muestran que, en las cosechas de 2012, 2013, 2020, 2022 y 2023, alrededor del 80 % de la
produccion tenia una concentracién de sélidos solubles superior a 16°Brix. Sin embargo, en las cosechas de
2015, 2016, 2017, 2019 y 2024, alrededor del 50 % de la produccion tenia una concentracion de soélidos
solubles entre 14 y 16 °Brix.

El andlisis puede afinarse en funcién de las fracciones de participacion de cada varietal en la produccién total.
Las tres variedades con mayor produccion son histéricamente "Bordd" (23% en 2023 y 31% en 2024), Isabella
(25,5% en 2023 y 24,6% en 2024) y White Niagara (4,3% en 2023 y 5,3% en 2024). Consideramos que la
media y la variabilidad calculadas solo con los valores disponibles para cada variedad caracterizan mejor la
produccion generada con estas variedades.

De este modo, en la Figura 3 se muestra una comparacion entre las cosechas de 2023 y 2024 para las uvas
mas producidas: Bordd, Isabella y White Niagara. Los graficos muestran claramente que la Gltima cosecha,
2024, tuvo un comportamiento totalmente diferente en comparacion con la cosecha 2023, mas exitosa.
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Figura 3. Comparacién del porcentaje de muestras con contenido de sélidos solubles inferior a 14 °Brix,

entre 14 y 16 °Brix y superior a 16 °Brix, para las uvas Bordd, Isabella y White Niagara

Hay algunos puntos importantes que destacar en relacién con estos datos estadisticos:

a.

Se comprobaron las desviaciones de la normalidad de todos los conjuntos de datos con mas de
cuatro muestras. Mediante la prueba de Shapiro-Wilk, al nivel de significacién del 5 %, ningdn
conjunto presenta indicios de no seguir una distribucion normal. Esto indica que la modelizacién
mediante una distribucion normal con media muestral y desviacion tipica es adecuada para todos
los conjuntos de datos.

Solo la variedad BRS Cora tuvo un tamafio de muestra inferior a cuatro unidades en algunos
afos. Sin embargo, la participacion de esta variedad en la produccion total es relativamente
pequefia, sin perjuicio de la discusion sobre el limite de solidos solubles.

De la modelacion normal, un promedio con un determinado valor significa que el 50 % de la
produccion tiene solidos solubles por encima de este valor promedio y el 50 % por debajo. Por
ejemplo, si la media es de 16 °Brix, se estima que la mitad de la produccion esta por debajo de
este valor. Por lo tanto, en funcién de la variabilidad de los valores, es necesario verificar la
cantidad de produccion que se encuentra en el intervalo entre 14 y 16 °Brix.



